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Menu

Read the menu
in all languages



ALLERGIE E INTOLLERANZE ALIMENTARI

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze 
allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. 

Pertanto, i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11

LISTA DEI 14 ALIMENTI O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

CEREALI CONTENENTI GLUTINE E PRODOTTI DERIVATI

CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI

UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

LATTA E PRODOTTI A BASE DI LATTE INCLUSO IL LATTOSIO

FRUTTA A GUSCIO E I LORO PRODOTTI 

SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI 
A 10 MG/KG O 10 MG/LITRO IN TERMINI DI ANIDRIDE SOLFOROSA TOTALE

LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

ALTRE INFORMAZIONI ALIMENTARI:

Gentile cliente, la informiamo che alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o congelati in loco 
(mediante abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del regolamento Ce 852/2004.

Il pesce destinato ed essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottosto a trattamento di bonifica preventiva 
conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3.

La invitiamo quindi a volersi rivolgere al responsabile di sala per avere tutte le informazioni relative al prodotto che desiderate.

* 



APERITIVI

SPRITZ APEROL    
 €.5,50

SPRITZ CAMPARI
€.6,50

SPRITZ CYNAR
€.5,50

AMERICANO
€.6,50

NEGRONI
€.6,50

HUGO    
€.5,50

HUGO ROSÈ
SPRITZ
 €.5,50

GIN TONIC
€.7,50



ANTIPASTO DI MARE					       €. 23,00	
Insalata di mare, cocktail di gamberi, tartare di tonno,
carpaccio di pesce spada, gambero in pasta fillo di patate,  
capasanta gratinata, gambero gratinato.

BRUSCHETTA				      		        €. 8,00	
Bruschetta al pomodoro fresco con aglio, 
origano e basilico

VITELLO TONNATO 				      	     €. 14,00	
sottili fette di vitello servite con salsa tonnata 
e crostino di pane.

PROSCIUTTO CRUDO CON MELONE 		  €. 14,00

CAPRESE DI MOZZARELLA DI BUFALA		      €. 14,00

BRESAOLA CON RUCOLA E GRANA		      €. 16,00

TARTARE DI MANZO          	   			       €. 16,00	
Servita con cipolla caramellata, trito di capperi,  
crema di burrata, senape e crostino di pane

COZZE ALLA MARINARA			            €. 15,00
Cozze saltate con vino bianco e salsa di pomodoro, 
servite con crostini di pane. 

LUCCIO IN SALSA CON POLENTA			   €. 16,00 

GAMBERONI IN PASTA FILLO DI PATATE		  €. 18,00
sei pezzi 

ANTIPASTI

TARTARE DI TONNO PINNA GIALLA		  €. 16,00
con julienne di finocchi e arancia 
e servita con crostino di pane. 

TAGLIERE DI SALUMI E GNOCCO FRITTO 	 €. 15,00
tagliere di salumi con speck, prosciutto crudo, 
soppressa, mortadella, pancetta e giardiniera

COPERTO, GEDECK, COVER CHARGE           €. 2,50



PRIMI

CALAMARATA							             €. 17,00
paccheri con calamari

BIGOLI AL BRANZINO, POMODORINI
E OLIVE TAGGIASCHE					           	       €. 16,00

RISOTTO ALLA MARINARA					           €. 19,00
minimo due porzioni

SPAGHETTI ALLA CHITARRA ALLO SCOGLIO		         €. 19,00

COPERTO, GEDECK, COVER CHARGE           €. 2,50

TAGLIOLINI CON ZUCCHINE, 
CAPESANTE E MAZZANCOLLE 				           €. 16,00

BOTTONI AL GAMBERO ROSSO
SU VELLUTATA DI POMODORO 				           €. 18,00

LINGUINE ALL’ASTICE						            €. 23,00

PACCHERI ALLO SCARPARIELLO		                             €. 16,00
paccheri con pomodorini freschi, basilico, 
parmigiano e crema di burrata 

FUSILLONE AL RAGÙ DI CARNI BIANCHE                  	       €. 16,00 

BAULETTI ALLO STRACOTTO AL BAROLO DOCG, 
OLIO EVO E PARMIGIANO                   			         €. 16,00 

RISOTTO AGLI ASPARAGI VERDI E PORRO CROCCANTE         €. 17,00
minimo due porzioni

GNOCCHI AI 4 FORMAGGI				                     €. 14,00

BIGOLI ALL’ AMATRICIANA				                     €. 14,00

LASAGNE AL FORNO SECONDO LA DISPONIBILITÀ		       	      €. 14,00



COPERTO, GEDECK, COVER CHARGE           €. 2,50

LE PATATINE INCLUSE NEI PIATTI NON SI POSSONO SOSTITUIRE CON ALTRI CONTORNI

SECONDI

BRANZINO AI FERRI 				          				    €. 19,00

FRITTURA DI PESCE 				         				    €. 19,00
gamberetti, anelli e ciuffetti di calamaro. servito con salsa tartara 

TAGLIATA DI TONNO SAKU IN CROSTA DI SESAMO,
SALSA TERIYAKI E PUNTE DI ASPARAGI	 AL FORNO	           		 €. 20,00

FILETTO DI BRANZINO IN CROSTA DI PATATE 
E PORRI CON BROCCOLETTI GRATINATI					    €. 18,00

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA 
E CREMA DI PARMIGIANO					               		 €. 23,00

ENTRECÔTE ALLA GRIGLIA 200 GR CIRCA			             		 €. 20,00
servito con patate fritte

COTOLETTA XXL 									        €. 16,00
servita con patate fritte

COTOLETTA XXL CON PORCINI E GRANA		            		 €. 20,00
servita con patate fritte

COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA					     €. 25,00
servita con patate fritte

TAGLIATA DI MANZO OLIO E ROSMARINO		            		 €. 20,00

TAGLIATA DI POLLO CON RUCOLA E POMODORINI  		  	 €. 17,00

TAGLIATA DI MANZO CON RADICCHIO 
STUFATO E MONTE VERONESE				              		 €. 22,00

SALMONE AL FORNO CON CREMA DI ZUCCHINE ,
TORTINO DI RISO BASMATI E SALSA YOGURT GRECO		  €. 19,00



MENU GRILL & BEER

Galletto piccante Galletto piccante 
con patate fritte con patate fritte 

e birra mediae birra media
€. 20,00€. 20,00 

Costine di maiale in Costine di maiale in 
salsa BBQ salsa BBQ 

con patate fritte con patate fritte 
e birra mediae birra media

€. 20,00 €. 20,00  

HamburgerHamburger 
con patate fritte  con patate fritte  

e birra mediae birra media
€. 20,00€. 20,00

pane, hamburger di manzo, asiago, 
insalata, maionese, pomodoro 

e glassa di amarone



Insalatone

VERDURE GRIGLIATE                           						      €. 7,00

VERDURE COTTE DI STAGIONE 							       €. 7,00          

PATATE FRITTE 										          €. 6,00                             
PATATE ARROSTO 									         €. 6,00                                      

INSALATA MISTA                                  						      €. 6,00

INSALATA DI POMODORI  CON CIPOLLA                       			   €. 6,00                    

INSALATA DI RUCOLA CON POMODORINI E GRANA SCAGLIE       		 €. 10,00                    

COPERTO, GEDECK, COVER CHARGE           €. 2,50

INSALATONA DELLA CASA                                   					    €. 12,00	
INSALATA VERDE, RADICCHIO, POMODORO, CAROTE, 
MOZZARELLA, TONNO, MAIS E CARCIOFI

INSALATONA PRINCIPESSA                       					     €. 15,00
INSALATA VERDE, RUCOLA, CAROTE, CRUDO DI PARMA, 
BURRATA, POMODORINI E GLASSA DI BALSAMICO

INSALATONA OLIMPO		                         					     €. 15,00
MISTICANZA, MAZZANCOLLE, POMODORINI, FETA GRECA, 
TORTINO DI RISO BASMATI, SALSA YOGURT GRECO

CONTORNI 



NUGGETS DI POLLO
CON PATATINE  

€. 9,00

Pinocchio

Paperino

BABY GNOCCHI 
AL RAGU'  

€. 8,00

PIATTO 
DI PROSCIUTTO 

COTTO   
€. 5,00Pippo

BABY PENNE AL 
POMODORO  

€. 7,00

Garfield
Topolino

 BABY TORTELLINI 
PANNA E PROSCIUTTO  

€. 8,50

MENU 

BIMBI

BABY COTOLETTA 
CON PATATINE  

€. 8,00

Poldo





FARINE 100% ITALIANE

CLASSICO INTEGRALE 
+€.1,20

MULTICEREALI 
+€.1,20

KAMUT 
+€.1,20

LA PIZZA CLASSICA

LA PIZZA IN PALA

LA RUOTA DI CARRO

LA PUOI SCEGLIERE NEI SEGUENTI IMPASTI:

La “Pizza a Ruota di Carro” si distingue dalla 
classica per il cornicione basso e il diametro 

molto ampio.La forma ricorda appunto quella di 
una ruota di carro, da cui deriva il nome.
 L’impasto è sottile, croccante e digeribile 

grazie alla lievitazione di oltre 24 ore.

Pizza in pala alla romana di circa 50 cm per due persone.
Da comporre con due pizze a scelta.

L’Impasto è ad alta idratazione e lunga lievitazione.
Croccante fuori e morbida dentro. 



MARGHERITA                        		     €. 6,50 	        €. 8,50 	      €. 15,00	
POMODORO, FIORDILATTE

PROSCIUTTO E FUNGHI			       €. 8,00 	         €. 10,00 	       €. 18,00		
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, FUNGHI

CAPRICCIOSA                     			       €. 9,50 	         €. 11,50 	       €. 21,00		
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, FUNGHI, CARCIOFI, CAPPERI, ACCIUGHE

MARINARA	                        			       €. 6,50 	         €. 8,50 	       €. 15,00		
POMODORO, AGLIO, ORIGANO

CALZONE 	                         			       €. 9,00 		   			 
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, FUNGHI, CARCIOFI

QUATTRO STAGIONI 	                        	     €. 9,50 	         €. 11,50 	       €. 21,00		
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, FUNGHI, CARCIOFI, OLIVE

ROMANA	                         			       €. 8,00 	         €. 10,00 	       €. 18,00		
POMODORO, FIORDILATTE, CAPPERI, ACCIUGHE

DIAVOLA	                         			       €. 9,00 	         €. 11,00 	       €. 20,00		
POMODORO, FIORDILATTE, SALAMINO PICCANTE, PEPERONI

VEGETARIANA	                         		      €. 9,50 	         €. 11,50 	       €. 21,00		
POMODORO, FIORDILATTE, VERDURE DI STAGIONE

PARMIGIANA	                         		      €. 9,00 	         €. 11,00 	       €. 20,00		
POMODORO, FIORDILATTE, MELANZANE , GRANA

CLASSICA RUOTA DI CARRO PALA PER DUE PERSONE

AGGIUNTE                           DA €. 1,00   A €. 3,00 
AGGIUNTE DI AFFETTATI          		  €. 2,00
MOZZARELLA SENZA LATTOSIO          	€. 2,00
BUFALA E BURRATA 	        			   €. 3,00
AGGIUNTA DI TARTUFO 	  		  €. 3,00
DOPPIA PASTA        				    €. 1,50
COPERTO                                 			  €. 2,50

PIZZE CLASSICHE



CAPRICCIOSA                     			       €. 9,50 	         €. 11,50 	       €. 21,00		
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, FUNGHI, CARCIOFI, CAPPERI, ACCIUGHE

CALZONE 	                         			       €. 9,00 		   			 
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, FUNGHI, CARCIOFI

QUATTRO STAGIONI 	                        	     €. 9,50 	         €. 11,50 	       €. 21,00		
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, FUNGHI, CARCIOFI, OLIVE

DIAVOLA	                         			       €. 9,00 	         €. 11,00 	       €. 20,00		
POMODORO, FIORDILATTE, SALAMINO PICCANTE, PEPERONI

VEGETARIANA	                         		      €. 9,50 	         €. 11,50 	       €. 21,00		
POMODORO, FIORDILATTE, VERDURE DI STAGIONE

PARMIGIANA	                         		      €. 9,00 	         €. 11,00 	       €. 20,00		
POMODORO, FIORDILATTE, MELANZANE , GRANA

DELIZIA                        			    €. 11,50 		  €. 13,50 		  €. 25,00
POMODORO, FIORDILATTE, GUANCIALE CROCCANTE,
PEPE NERO, PECORINO, BASILICO

NORMA                        			    €. 11,50 		  €. 13,50 		  €. 25,00
FIORDILATTE, MELANZANE FRITTE, BASILICO,
POMODORINI, RICOTTA AFFUMICATA GRATTUGIATA

ARMONIA	                         		   €. 11,50 		  €. 13,50 		  €. 25,00	
FIORDILATTE, CREMA DI RADICCHIO, PANCETTA 
STUFATA, PROVOLA AFFUMICATA, NOCI

SUA MAESTA’	                         	  €. 11,50 		  €. 13,50 		  €. 25,00	
FIORDILATTE, POMODORO A FETTE, GUANCIALE, 
CIPOLLA, GRANA IN COTTURA

CANTABRICO	                         	  €. 15,00 		  €. 17,00 		  €. 32,00
FIORDILATTE, ACCIUGHE DEL CANTABRICO, BURRATA, 
POMODORINI SEMISECCHI, OLIVE, BASILICO

LA NOSTRA PUGLIA	                       €. 13,00 		  €. 15,00 		  €. 28,00
POMODORO, FIORDILATTE, CAPOCOLLO, BURRATA,
OLIVE, TARALLO SBRICIOLATO

LA NOSTRA CALABRIA	             	  €. 13,00 		  €. 14,00 		  €. 28,00
POMODORO, FIORDILATTE, NDUJA, POMODORI SECCHI,
PECORINO, PATATE NOVELLE

LA NOSTRA VENETA		              €. 11,50 		  €. 13,50 		  €. 25,00
FIORDILATTE, CREMA DI RADICCHIO, 
SALSICCIA, MONTE VERONESE

LA NOSTRA EMILIA	              	  €. 12,00 		  €. 14,00 		  €. 26,00
FIORDILATTE, BURRATA, MORTADELLA, GRANELLA DI PISTACCHI

CLASSICA PALA PER DUE PERSONE

COPERTO, GEDECK, COVER CHARGE           €. 2,50

RUOTA DI CARRO

LE NOSTE
PIZZE

STEFY		                          	  €. 11,00 		  €.13,00 		  €. 24,00	
POMODORO, FIORDILATTE, SALAMINO,PROSCIUTTO, 
WURSTEL, PANCETTA AFFUMICATA, SALSICCIA

MONTE BALDO				     €. 11,50 		  €. 13,50 		  €. 25,00	
FIORDILATTE, SCAMORZA AFFUMICATA, 
SALSICCIA, CREMA DI TARTUFO



LE NOSTRE 
PIZZE

LA ROSA		                       	   €. 11,50 	         €. 13,50 	       €. 25,00		
POMODORO, BUFALA FUORI COTTURA, CRUDO, 
BASILICO, ORIGANO, OLIO EXTRAVERGINE

BUFALINA		                       	   €. 11,50 	         €. 13,50 	       €. 25,00		
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, RUCOLA, 
GRANA, POMODORINI 

SAPORITA		                       	   €. 11,50 	         €. 13,50 	       €. 24,50		
POMODORO, FIORDILATTE, RADICCHIO, 
GORGONZOLA, SPECK

CALVETTI	                        		    €. 10,50 	         €. 12,50 	       €. 23,00	
POMODORO, FIORDILATTE, RICOTTA, GRANA GRATTUGIATO, 
PROSCIUTTO COTTO FUORI COTTURA, OLIO EXTRAVERGINE

LESSINIA	                      		    €. 11,00 	         €. 13,00 	       €. 24,00	
FIORDILATTE, PORCINI , PANCETTA ARROTOLATA,
MONTE VERONESE

CONTADINA		                         €. 11,50 	         €. 13,50 	       €. 25,00	
FIORDILATTE, POMODORINI SEMISECCHI, 
ZUCCHINE, MELANZANE, BRIE, SPECK

CLASSICA PALA PER DUE PERSONE

COPERTO, GEDECK, COVER CHARGE           €. 2,50

RUOTA DI CARRO

LUSSY	                         		    €. 10,50 	         €. 12,50 	       €. 23,00		
FIORDILATTE, PROSCIUTTO, ZUCCHINE, 
PHILADELPHIA, PORCINI

TIROLESE                        		    €. 11,50 	         €. 13,50 	       €. 25,00		
POMODORO, FIORDILATTE, PATATE, PORCINI, SPECK

CRUDO E BURRATA	                        €. 11,50 	         €. 13,50 	       €. 25,00		
POMODORO, FIORDILATTE, BURRATA, PROSCIUTTO CRUDO

DELICATA	                         		    €. 11,00 	         €. 13,00 	       €. 24,00		
POMODORO, FIORDILATTE, PANCETTA STUFATA, 
FUNGHI, SALAMINO, OLIVE, GRANA IN COTTURA

CARBONARA				      €. 10,50 	         €. 12,50 	       €. 23,00		
POMODORO, FIORDILATTE, PANCETTA, UOVO, GRANA

TARTUFINA	                         	    €. 11,50            €. 13,50 	       €. 25,00		
FIORDILATTE, ZUCCHINE, CREMA DI TARTUFO, BRIE



CAPITANO		                          	 €. 11,00 		  €. 13,00 		  €. 24,00		
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, FUNGHI,
CIPOLLA, SALAMINO PICCANTE, GRANA IN COTTURA

ESTATE				              €. 11,50 		  €. 13,50 		  €. 25,00		
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, ZUCCHINE,
POMODORINI CIRIO, BASILICO, ORIGANO

TRENTINA		               		  €. 11,50 		  €. 13,50 		  €. 25,00		
POMODORO, FIORDILATTE, PORCINI, SCAMORZA AFFUMICATA, SPECK

VESUVIO			                        €. 11,00 		  €. 13,00 		  €. 24,00		
MOZZARELLA DI BUFALA, OLIVE, SALAMINO PICCANTE, MELANZANE

CALABRESE			             €. 11,00 		  €. 13,00 		  €. 24,00		
POMODORO, FIORDILATTE, SALAMINO PICCANTE, 
PEPERONI, OLIVE, CAPPERI

TROPEA		                          	 €. 11,00 		  €. 13,00 		  €. 24,00		
POMODORO, FIORDILATTE, PANCETTA,
CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA, BUFALA 

VALTELLINA				    €. 13,50 		  €. 15,50 		  €. 29,00		
POMODORO, FIORDILATTE, BRESAOLA, RUCOLA, GRANA

FRIARIELLI E SALSICCIA		  €. 10,50 		  €. 12,50 		  €. 23,00		
FIORDILATTE, FRIARIELLI E SALSICCIA

GUSTOSA 		                                €. 11,50 		  €. 13,50 		  €. 25,00		
POMODORO, FIORDILATTE, TONNO, CIPOLLA, 
GORGONZOLA, SALAMINO PICCANTE

RUSTICA		                                 €. 11,50 		  €. 13,50 		  €. 25,00	 	
POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO, 
SALAMINO, CAPPERI , OLIVE, CIPOLLA

AMALFI		                            	 €. 10,50 		  €. 12,50 		  €. 23,00	 	
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI, BASILICO

CORTE 21		                          	 €. 10,50 		  €. 12,50 		  €. 23,00	 	
POMODORO, AGLIO, ACCIUGHE, SALAMINO PICCANTE, 
CIRIO, BASILICO, GRANA IN COTTURA

CLASSICA PALA PER DUE PERSONE

MONTAGNOLA	                         	 €. 11,00 		  €. 13,00 		  €. 24,00		
POMODORO, FIORDILATTE, SALSICCIA, 
PATATE ARROSTO, ROSMARINO, SCAMORZA

RUOTA DI CARRO



BIRRE ALLA SPINA

BEVANDE

CAFFETTERIA E LIQUORI

Acqua Microfiltrata Naturale 0,75lt.
Acqua Microfiltrata Frizzante 0,75lt. 
Acqua Minerale Panna 0,75lt. 
Acqua Minerale San Pellegrino 0,75lt. 
Bibite in Lattina 0,33 lt.
COCA COLA, COCA ZERO, COCA LIGHT, 
SPRITE, ARANCIATA, CHINOTTO,LEMONSODA,
ACQUA TONICA, THE FREDDO LIMONE O PESCA

Succhi di Frutta
MELA, ARANCIA, PESCA, ANANAS

Spezie botiglia 0,33 lt.
Apfelschorle 0,4 lt.

€.   3,20
€.   3,20  
€.   4,20    
€.   4,20
€.   3,50

€.   4,00

€.   4,00
€.   4,50

Bionda Moretti Baffo d’oro    		  0,20 LT.
				            			   0,40 LT.	
Ichnusa non filtrata	         		  0,20 LT.
				            			   0,40 LT.

€.   3,50  
€.   6,00                      
€.   3,70
€.   6,70

Caffe’
Caffe’ corretto
Caffe’ decaffeinato
Caffe’ d'orzo o ginseng
Cappuccino
The o Camomilla
Grappe
Grappe Invecchiate
Liquori Nazionali
Liquori Riserva 
Grappa di Amarone "Of" by bonollo

€.   1,90  
€.   2,60                      
€.   1,90  
€.   2,00
€.   2,50
€.   2,50
€.   3,20
€.   4,00
€.   3,20
€.   5,00
€.   7,00



VINI IN CARAFFA

VINI AL CALICE

Bianco Garda doc 				    1/4 lt.
Bianco Garda doc   				    1/2 lt.
Bianco Garda doc  		      	     	 1 lt.
Frizzante  Glera trevenezie igt    	 1/4 lt.
Frizzante  Glera trevenezie igt  	 1/2 lt.
Frizzante  Glera trevenezie igt    	 1 lt.
Lugana doc 	  				    1/4 lt
Lugana doc	   				    1/2 lt.
Chiaretto Bardolino doc 			  1/4 lt.
Chiaretto Bardolino doc 			  1/2 lt.
Rosso Garda doc  				    1/4 lt
Rosso Garda doc   				    1/2 lt.
Rosso Garda doc   		      	     	 1 lt.
Valpolicella doc  				    1/4 lt.
Valpolicella doc	   			   1/2 lt.
Valpolicella Ripasso doc			   1/4 lt.
Valpolicella Ripasso	 doc			   1/2 lt.

 €. 3,50
€.  6,00
€.  11,00
€.  4,30  
€.  7,80                      
€. 13,00
€.  7,50
€. 13,00
€.  4,00
€.  7,00
€. 3,50
€.  6,00
€.  11,00
€.  7,50
€. 13,00
€.  8,50
€. 15,00

Frizzante  Glera trevenezie igt
Bianco Garda doc 
Lugana doc 	  			 
Chiaretto bardolino doc		
Rosso Garda doc  			 
Valpolicella doc
Valpolicella Ripasso doc	 	

€.  3,50  
€.  3,00                      
€.  4,50  
€.  3,00
€.  3,00
€.  4,00
€.  4,50



Bol licine

V ini  Bianchi

Bottiglie da 0,375

€. 21,00
€. 28,00
€. 28,00
€. 30,00
€. 24,00
€. 30,00
€. 25,00
€. 27,00
€. 27,00
€. 24,00

€. 11,00
€. 13,00
€. 13,00

Custoza Cavalchina           
Soave Pieropan                    
Lugana Ca dei frati           
Lugana Santa Cristina                
Lugana Villabella 
Lugana Brolettino             
Pinot grigio Cuvée Vivalis 
Müller Thurgau Cuvée Vivalis                       
Gewurztraminer Cuvée Vivalis                  
Chardonnay Cuvée Vivalis 

Custoza Cavalchina           		 0,375 lt.
Soave Pieropan                    		  0,375 lt.
Lugana Ca dei frati           		  0,375 lt.

€. 17,00
€. 28,00
€. 23,00
€. 23,00
€. 59,00
€. 33,00
€. 39,00
€. 53,00

Rose’ chiaretto brut Raval
Valdobbiadene Prosecco Barichel
Prosecco Doc Dry bio amets   
Prosecco Doc extra Dry bio amets 
Franciacorta Ca’ Del Bosco  
Trento Doc brut antares cantina toblino
Trento Doc valentini di weinfeld
Trento doc Ferrari Perle’        



V ini  Rossi e Rosati

Bottiglie da 0,375

€. 14,00
€. 14,00
€. 14,00
€. 16,00
€. 18,00
€. 28,00
€. 44,00
€. 35,00
€. 36,00
€. 22,00
€. 25,00
€. 22,00
€. 25,00
€. 30,00
€. 27,00
€. 29,00
€. 28,00
€. 24,00
€. 26,00
€. 55,00 
€. 63,00
€. 78,00
€. 73,00

€. 10,00
€. 16,00
€. 27,00

Bardolino chiaretto Moteris 
Bardolino  chiaretto Raval
Bardolino classico Raval                  
Bardolino Superiore   Raval   
Lambrusco dell’Emilia   
IGT Campofiorin Masi          
IGT La Grola Allegrini           
IGT Palazzo della Torre Allegrini 
IGT Villa Cordevigo Rosso
Valpolicella classico Domini Veneti   
Valpolicella classico Allegrini
Valpolicella classico Villabella
Valpolicella superiore  Domini veneti     
Valpolicella superiore  Allegrini
Valpolicella superiore  collezione Pruviniano
Valpolicella  Ripasso La casetta      
Valpolicella  Ripasso collezione Pruviniano
Valpolicella  Ripasso  Torbae  
Valpolicella  Ripasso  villabella  
Amarone Villabella                   
Amarone Fracastoro Villabella
Amarone  collezione Pruviniano     
Amarone Vigne alte Zeni 

Valpolicella classico domini veneti       	    0,375 lt.
Valpolicella  Ripasso La casetta        	     0,375 lt.
Amarone  classico domini veneti	                0,375 lt.
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